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Fiir 4 Leut’ brauchts lhr:
1/4 Zucchini

1Tomate

1rote und 1 gelbe Paprika
1Scheibe Kirbis

50 g Karreespeck gewdrfelt
1Zwiebel

1Ei

50 g Bergkase wiirzig

200 ml Sahne

Etwas Ol in der Pfanne erhitzen, Gemiise klein schneiden und mit den Speckwiirfeln gut an-
braten. Sahne und das verquirlte Ei dazugeben salzen, pfeffern und mit Krdutern der Provence
abschmecken. Kase klein wirfeln und hinzugeben. Alles in eine Auflaufform geben und im
Backofen bei 180 °C gut braunen lassen.

Feinschmeckertipp:
Ein gemischter Salat ist hier der optimale Begleiter.
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